
Tapas Frío/Cold

ES/EN

*IGIC incluido / TAX included

• Ensalada Cala | Lechugas variadas, 
frutos secos, manzana, rulo de 
cabra, soja texturizada, vinagreta de 
frambuesa y crema balsámico.
Cala Salad | mixed lettuce, dried 
fruits, apple, goat curl, texturized soy, 
raspberry vinaigrette and balsamic 
cream.
14,90€

• Ventresca de atún con tomates 
ecológicos, cebolla morada, y 
aceitunas negras. 
Tuna belly with organic tomatoes, 
red onion and black olives.
14,00€

• Anchoas con pimientos asados y 
tostas con vinagreta balsámica. 
Anchovies with roast peppers and 
toast with balsamic vinaigrette.
14,00€

• Ceviche de corvina con mango, 
cebolla roja y cilantro.  
Corvina fish ceviche with mango, red 
onion and coriander.
19,95€

• Tosta de jamón Ibérico.
Iberian ham on toast.

 6,80€

• Ensaladilla rusa.
Russian salad.

 9,95€

• Hummus con pan pita y verduras. 
Hummus with pita bread and vegetables.

7,90€

• Papa arrugadas con mojo (verde y rojo).
Wrinkled potatoes with mojo (green and red).

5,95€

• Langostinos al ajillo.
Garlic king prawns.

13,90€

• Queso ahumado de Fuerteventura
a la plancha con mermelada

de arándanos.
Fuerteventura smoked grilled cheese

with blueberry jam.
10.90€

• Huevos rotos con jamón Ibérico. 
Scrambled eggs with Iberian ham.

16,90€

• Morcilla de Burgos a la plancha
con cebolla, pimientos del piquillo

y reducción de Oporto (8ud.).
Grilled Burgos black pudding with onion, 

piquillo peppers and Port reduction (8 pcs.).
11,90€

• Pimientos de Padrón.
Small green peppers fron Padrón.

7,90€

• Croquetas caseras.
Homemade croquettes.

1,90€ ud.

• Chorizo Parrillero con chimichurri
y papas fritas.

Chorizo Parrillero (sausage grill)
with chimichurri and french fries.

12,50€

Wok
• Langostino en tempura, arroz Thai con 
verduras, soja y especias.
Tempura king prawn wok, Thai rice with 
vegetables, soya beans
and spices.
 17,95€ 

• Pollo, arroz con verduras,  leche de 
coco, soja, sésamo y curry.
Chicken & rice wok with vegetables, 
coconut milk, and soya beans, sesame 
and curry.
17,95€ 



Carnes/Meats

Pescados/Fish

*IGIC incluido / TAX included

• Lomo de bacalao confitado con 
crema de ajo negro, puerro y 
papas panaderas.
Cod fillet confit with black garlic 
cream, leek and baker potatoes.
22,90€

• Zarzuela de pescado y marisco 
con papas arrugadas. 
Fish and seafood Zarzuela with 
wrinkled potatoes.
22,90€

• Tacos de bacalao frito con 
romesco, ensalada y papas 
arrugadas. 
Fried codfish tacos with romesco 
sauce, salad and wrinkled 
potatoes.
22,00€

• Pescado fresco de Lanzarote.
Fresh fish from Lanzarote.

• Secreto de cerdo Ibérico a la parrilla.
Grilled Iberian pork special cut.

 23,90€

• Solomillo de novillo a la parrilla.
Grilled beef sirloin steak.

23,90€

• Vueltas caseras de solmillo
(con ajo y prejil). 

Grilled thin cuts of sirloin steak
(with garlic and parsley).

23,90€

• Cachopo asturiano de ternera
(Relleno de jamón, queso Gorgonzola y Gouda con papas 

fritas y pimientos de Padrón).
Asturian veal Cachopo

(Stuffed with ham, Gorgonzola and Gouda cheese with french 
fries and Padrón peppers). 

29,95€

• Pechuga de pollo empanada
(Con papas fritas y huevo frito).

Breaded chicken breast
(With french fries and fried egg).

14,90€

• Parrillada de carne | Pollo, secreto 
Ibérico, lomo alto, chorizo parrillero,

y papas fritas (mínimo 2 personas).  
Grilled meat | Chicken, Iberian pork, lomo 

alto, chorizo parrillero, and french fries 
(minimum 2 persons).

39,90€

• Lomo alto de Angus 300gr.  
Angus high loin 300gr.

22,00€

• Salsa a la pimienta / Pepper sauce.
• Salsa de cahmpiñones / Mushroom sauce.

• Salsa Gorgonzola / Gorgonzola sauce.
3,00€ und.

Salsas/Sauces

Burgers    
• De carne | 180gr, bacon, queso, 
huevo, mayonesa chimichurri y pan 
Brioch.
Meat | 180gr, bacon, cheese, egg, 
chimichurri mayonnaise and Brioch 
bread.
14,90€

• De pollo | Lechuga, tomate, queso 
Gouda, bacon y mayonesa 
chimichurri.
Chicken | Lettuce, tomato, Gouda 
cheese, bacon and chimichurri 
mayonnaise.
10,90€



Arroces/Rice

*IGIC incluido / TAX included

• Arroz negro cremoso con langostinos, 
chipirones y parmesano.

Creamy black rice with prawns, baby 
squid and parmesan.

 17,95€ (por persona/per person).

• Arroz caldoso de pescado y marisco
(mínimo 2 personas).

Rice with fish and seafood
(minimum 2 persons).

21,90€ (por persona/per person).

• Paella de pescado y marisco
(mínimo 2 personas). 

Fish and seafood Paella
(minimum 2 persons).

18,90€ (por persona/per person).

Niños/Children
• Pasta con tomate.
Pasta with tomato. 

 6,90€

• Pechuga de pollo con papas fritas
(a la plancha o empanada).

Chicken breast with french fries
(grilled or breaded).

7,50€

• Nuggets de pollo con papas fritas.
Chicken nuggets with french fries.

7,50€

Bebidas/Drinks
AGUAS / WATER

• Con gas/with gas | 2,30€ 

• Sin gas/without gas | 1,95€

REFRESCOS / SOFT DRINKS

• Cola y Cola zero | 2,60€

• Fanta naranja o limón | 2,60€

• Sprite | 2,60€

• Nestea  | 2,90€

• Aquarius naranja o limón | 2,90€

• Appletiser | 2,75€

• Fever tree | 3,20€

• Schweppes  | 2,80€ 70cl

• Kopparberg | 5,90€

• RedBull | 3,30€

CERVEZAS / BEERS

• Caña clara o shandy | 2,20€

• Jarra clara o shandy | 3,80€

• 1906 | 3,20€

• Tostada 0.0 | 2,80€

• Dorada especial  | 2,80€

• Alambra 1925 | 3,20€

• Dorada sin con limón | 2,80€

• Tropical | 2,80€

• Tropical limón  | 2,80€ 70cl

• Sin gluten | 2,90€

• Artesanas | 4,50€

ZUMOS / JUICES

• Naranja/orange | 2,80€

• Manzana/apple | 2,80€

• Melocotón/peach | 2,80€

• Piña/pineapple  | 2,80€

Pasta
• Spaguetti Cala con ajo, langostinos, 

champiñones, guindilla,
perejil y parmesano.

Spaghetti Cala with garlic, prawns, 
mushrooms, chilli, parsley and

parmesan cheese.
 14,80€



Postres/Desserts
• Torrija con salsa de miel y helado de vainilla.
Torrija with honey sauce and vanilla ice cream.

7,00€

• Coulant de chocolate con helado de vainilla.
Chocolate coulant with vanilla ice cream.

7,20€

• Cremoso de queso fresco con mango caramelizado.  
Creamy fresh cheese with caramelised mango. 

6,20€

• Bienmesabe Palmero
  Bienmesabe, traditional dessert from La Palma 

6,80€

• Expreso  | 1,40€
• Café con leche | 180€

• Capuchino | 3,00€
• Cortado L | 1,80€
• Cortado C | 1,50€

• Leche y leche L | 1,90€
• Leche y leche C | 1,50€

• Americano | 1,70€

• Carajillo | 2,90€
• Barraquito | 5,00€
• Irish coffee | 6,00€
• Affogatto | 4,70€

• Latte mattiato | 3,70€
• Chocolate | 3,00€

• Leche | 1,50€
• Infusiones | 1,90€

Cafés/Coffees

*IGIC incluido / TAX included

ES/EN


